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N E U E  K O N Z E P T E

Im August 2005 – nur gerade vier
Monate nachdem das neu renovierte
«Des Balances» in der Altstadt von Luzern
seine Türen geöffnet hatte, trat die Reuss
über ihre Ufer, und zerstörte den ganzen
Bar- und Restaurantbereich. Die Raum-
planer aus dem Luzernischen Emmen
machten sich erneut an die Arbeit,
behoben die Schäden und konnten das
«Des Balances» im Frühjahr 2006 zum
zweiten Mal zur Eröffnung freigeben.
Das Hotel liegt direkt an der Reuss, im
berühmten «Haus zur Waage». Unter
dem Sandsteingewölbe herrschte im
Mittelalter ein reger Marktbetrieb.
Heute dinieren hier Einheimische und
Hotelgäste aus aller Welt.
Das Renovationskonzept orientiert sich
an den fliessenden Formen der Reuss.
Die geschwungene Bar aus Nussholz

erinnert an einen Schiffsbug und fügt sich
reibungslos in den lang gezogenen
Raum. Im hinteren Teil des Restaurants
dinieren die Gäste neben einer mittel-
alterlichen Sand- und Backsteinwand und
im Eingangsbereich lädt eine Lounge mit
Cheminée und viereckigen Alabaster-
leuchtern zum Apéro ein.
Schon vor dem Umbau des Restaurants,
wurden die Hotelzimmer renoviert.
Auch da trug Ligno der Geschichte des
Hauses Rechnung und gestaltete alle
Räume in einem klassisch modernen Stil.
Schlichte, helle Zimmer mit hohen
Spiegeln, beige-weissen Textilien und
gold gesprenkelten Tischlampen ver-
setzen den Besucher in einen zeitlosen
Raum – mitten in Luzern.

Des Balances, Luzern
TEXT: TOBIAS HÜBERLI 

Underline: Inspiration pur

Adresse:
Hotel Des Balances, Weinmarkt, 6004 Luzern 
041 418 28 28, www.balances.ch

Konzept:
Restaurant, Bar, Lounge.
Locals im Lokal damit die Gäste länger im Hause
weilen.

Materialisierung:
Natürliche Materialien mit einer zeitgemässen 
Aussage, die einer emotionellen Raumgestaltung zur
Wirkung verhelfen.

Zielpublikum:
Trend- und Lifestylebewusste Geniesser.

Philosophie:
Treffpunkt zum Geniessen und Kommunizieren und
sehen und gesehen zu werden.

Fläche: Ca. 220 m2

Sitzplätze: 118 Plätze

Jahresumsatz (Restauration): CHF 5 Mio

Durchschnittsbon: –

Anteil Food/Beverage (in %): 50%/50%

Mitarbeiter: 60

Investitionssumme: CHF 1,4 Mio

Planung und Realisierung:
Ligno In-Raum AG, Kloster Rathausen  
6032 Emmen

Rechtsform:
Aktiengesellschaft

Inhaber:
Familie Schubiger

Geschäftsführung:
Peter E. Büsser

Dann nichts wie weg auf die Post und ab
mit den Unterlagen (mit möglichst profes-
sionellen Bildern) an den Mann für neue
Konzepte in der Schweizer Gastronomie: 
Simon Bühler, Salz&Pfeffer, 
Postfach 574, 8035 Zürich, 
Fax 044 360 20 89, 
sbuehler@salz-pfeffer.ch

Schräges Konzept?
Neues Lokal?
Abgefahrene Vision?
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